- الأدوات:

· 3 اطباق بلاستيك
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عفن خبز جاهز
· قطعه خبز رطبه
· قطعه خبز جافه
· قطعه خبز محمصه

- الاجراء و الخطوات :

· 3 اطباق بلاستيكيه نظيفه نرقمها

· نضع في كل طبق قطعه خبز
· نضع في منتصف الطبق عفن الخبز الجاهز 
· نضع الطبق في مكان في مكان لا يتعرض لضوء مباشر لمده 4 ايام
· نصف فاليوم الخامس معدل نمو عفن الخبز على قطع الخبز الثلاث

- النتائج:
	وجه المقارنة
	الخبزه الرطبة
	الخبزه الجافة
	الخبزه المحمصة

	حدث نمو
	حدث نمو
	حدث نمو
	لم يحدث نمو

	سرعه النمو
	سريعة
	بطيئة
	معدومة

	مد الانتشار
	كبير
	قليل
	معدومة

	أيها أكثر انتشار
	الأكثر انتشار
	قليل الانتشار
	لم ينتشر

	الشكل النهائي
	انتشر العفن بشكل كبير
	انتشر العفن بشكل قليلا
	لم ينتشر العفن
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- الرسم البياني :
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- الاستنتاج :
· لقد انتشر العفن في قطعه الخبز الرطبة بسبب توافر الغذاء و الرطوبة فيها .
·  لم ينتشر العفن في قطعه الخبز المحمصه لعدم توافر الغذاء و الرطوبة فيها .

·  لم ينتشر في قطعه الخبز الجافة مثير لعدم توافر الرطوبة .




� EMBED MSGraph.Chart.8 \s ���








[image: image8.jpg]


_1301372314

